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Fleissige Lobby fiir die Siidostumfahrung

Beim Bund und beim Kanton
weibelt der Stadtrat weiter
emsig fiir mehr Strassen, die
die Innenstadt entlasten. Neu
gibt es auch eine Task-Force
aus Verkehrsexperten.

Die Al-Umfahrung Winterthur ist die
schweizweit am zweitmeisten befah-
rene Nationalstrasse. Experten des
Bundes gehen davon aus, dass nach
2020 der Verkehr dort tédglich wahrend
zwei bis vier Stunden stockt.

Laut ihrem Bericht iiber das natio-
nale Programm zur Beseitigung von
Strassenengpissen wird deshalb auch
der Verkehr in der Winterthurer In-
nenstadt um bis zu 25 Prozent zuneh-
men. Als beste Massnahme, diesen

SIE

Engpass zu beseitigen, sieht der Bund
cinen Ausbau der bestehenden Um-
fahrung auf sechs Spuren fiir 560 Mil-
lionen Franken. Der Stadtrat setzt in
seiner Vernehmlassungsantwort zum
Engpass-Bericht einige Fragezeichen

«Ich gehe

¥ davon aus,
dass es eine
Tunnellosung
braucht»

Stadtrat Walter Bossert (SP)

hinter diese Ankiindigung. Die ver-
gleichsweise tiefen Kosten liessen ver-
muten, dass der Bund wichtige Ele-
mente, wie etwa eine neue Briicke iiber

MIR...

die Toss nicht beriicksichtigt habe.
Auch brauche es besonders fiir Wiilf-
lingen flankierende Massnahmen wie
einen Deckel iiber der Autobahn und
cine Entlastung des Ortskerns. In sei-
ner Antwort macht der Stadtrat deut-
lich, dass fiir ihn nicht ein A1-Ausbau,
sondern weiterhin der Bau einer Um-
fahrung im Stidosten im Vordergrund
steht. Denn damit wiirde auch das
Entwicklungsgebiet Oberwinterthur/
Griizefeld gut erschlossen.

Diese Haltung hat der Stadtrat auch
gegeniiber dem Kanton, dem Schwei-
zer Stiadteverband und kiirzlich vor
den versammelten Ziircher National-
und Sténderiten bekriftigt. In den
nichsten Tagen werde man iiberdies
beim Bundesamt fiir Verkehr noch
personlich nachdoppeln, erkléart Bau-
stadtrat Walter Bossert (SP). Voran-

hier und da: Yosry Badawy (42)

treiben will Winterthurs Regierung
auch die Suche nach erginzenden
Entlastungsstrassen. Seine Pline fiir
Oberwinterthur und eine Tieferlegung

| «Im Jahr 2012
miissen aber
Projekte

2 auf dem Tisch

' liegen»

Daniel Oswald (SVP)

.

der Unteren Vogelsangstrasse wurden
im Agglomerationsprogramm zuriick-
gestuft. «<Im Moment haben wir noch
keine Alternativen», sagt Bossert. Er
geht aber davon aus, dass es angesichts
der engen Platzverhiltnisse «eine Tun-

«Ich bin zufrieden - es liuft wie verriickt»

Ein Kunde von mir behauptet,
(( dass mein Brot hier in der

Schweiz besser schmeckt als
in Agypten. Solche Komplimente sind
schon. Und sie motivieren mich, jeden
Morgen friih aufzustehen. Denn um 5
Uhr geht es los.

Ich brauche vier Stunden Vorberei-
tungszeit zu Hause. Zuerst stehe ich
unter die Dusche. Dann bereite ich
den Brotteig zu. An guten Tagen, vor

allem an Samstagen, brauche ich oft 20
Kilogramm Mehl. Danach friihstiicke
ich mit meiner Frau. Sie hilft mir je-
weils auch beim Einkaufen. Nach dem
Friihstiick wechsle ich die Kleider und
belade den Wagen mit Holz, Arbeits-
materialien und den Lebensmitteln.
Dann fahre ich in die Stadt.

Zuerst reinige ich auf dem Verkaufs-
gelidnde den Platz. Ich spritze alles mit
dem Schlauch ab. Als Nichstes putze ich

den Backofen, gebe das Holz hinzu und
feuere an. Dann beginne ich mit dem
Kochen und Brotbacken. Ich bin hier
der einzige Agypter, der diese Art von
Brot verkauft. Das Handwerk habe ich
wihrend meiner Studentenzeit in Kairo
in einer Bickerei gelernt. Ich habe dort
jeweils in der Nacht gearbeitet.

Bis das Gemiise und alles andere ge-
kocht ist, wird es 10.30 Uhr. Orienta-
lisches Essen braucht eben viel Arbeit.

Nicht mehr so geheimer Geheimtipp fiir Winterthurer Gourmets: Yosry Badawys Verkaufsstand beim Stadtgarten. Bild: Moritz Hager

Wir machen immer alles frisch. Ich
presse auch frischen Saft: Mangosaft,
Limettensaft, Guaranasaft. Dafiir bin
ich bekannt! Um 11 Uhr kommen die
ersten Kunden. Am Samstag stehen die
ersten bereits um 10 Uhr hungrig vor
meinem Verkaufswagen. Uber Mit-
tag ist immer Dauerstress. An schonen
Tagen ist um 16 Uhr manchmal schon
alles ausverkauft. Ich esse jeweils erst
nach 14 Uhr... Moment schnell: Hal-
lo Nils - ein guter Freund. Er ist auch
Journalist. Nils — komm, ich gebe dir
ein Brot mit...

Bei schonem Wetter habe ich bis
18.30 Uhr geoffnet, dann wird aufge-
raumt und eingepackt. Zu Hause wa-
sche ich dann die schmutzigen Kiibel
und Kellen. Um zehn habe ich dann
Feierabend. Der nichste Tag beginnt
wieder friithmorgens.

Frither hatte ich einen Stand im
Rathausdurchgang. Hier beim Musik-
pavillon habe ich letzten Sommer an-
gefangen. Das Geschift lauft so gut,
dass ich den Verkaufswagen im néchs-
ten Monat abbezahlt habe. Ich mochte
aber weiter investieren: Ein einziger
Backofen reicht nicht mehr. Auch
eine Friichteauslage ist in Planung.
Zusitzlich benétige ich mehr Tische
und ich mochte den Verkaufswagen
neu streichen. Ich suche immer wie-
der Personen, die mir beim Brotba-
cken helfen. Ich habe auch schon In-
serate beim «Landboten» gemacht. Es
ist schwierig, jemanden zu finden. Das
Brot lduft wie verriickt, seit die Leute
wissen, dass wir hier sind.

Jetzt muss ich weiterarbeiten. Danke
fiir deinen Besuch. Moment!

Ich gebe dir auch noch ein Brot ))
auf den Weg. Bitte schon!
AUFGEZEICHNET VON SVEN EPTING

«Kunst des Sterbens beinhaltet Verzicht»

An einem Podiumsgesprich
der Evangelisch-reformierten
Kirchgemeinde Winterthur-
Stadt diskutierte man am
Mittwoch iibers Sterben.

Das Podium zum Thema «Wie hitten
sie es denn gerne?» war kompetent be-
setzt: Romy Mahrer Imhof, Leiterin
Masterstudiengang Pflegewissenschaft
ZHAW diskutierte mit Stefan Grote-
feld, Leiter Fachstelle Kirche und
‘Wirtschaft, Publizistin Klara Ober-
miiller und Jeannette Hofliger von
der stddtischen Fachstelle Altersar-
beit. Dass Pfarrerin und Moderatorin
Henrike Stauffer-Knoll von den Podi-
umsteilnehmenden personliche Voten
zum Thema einforderte, war zwar un-
gewohnt, sei aber abgesprochen gewe-
sen. Dadurch sollte die Distanz zum
Publikum verringert und Vertrauen
zu den Zuhorerinnen und Zuhorern
gebildet werden, wie sie spiter sagte:

«Auf dem Podium sollen Menschen
und keine unantastbaren Expertinnen
und Experten sitzen.»

Romy Mahrer Imhof wiinscht sich,
zu Hause, im Vollbesitz ihrer geistigen
Krifte und umgeben von ihren Lieben
sterben zu konnen. Stefan Grotefeld
hat sich dariiber noch keine Gedanken
gemacht, doch sind auch fiir ihn die
Vermeidung von Leiden und ein selbst
bestimmtes Ende zentral. «Wir kon-
nen es uns nicht aussuchen», sagt da
— pragmatischer — Klara Obermiiller,
die sich wiinscht «zu sterben, wenn es
Zeit ist, zu gehen». Jeannette Hofliger
hat andere Vorstellungen: Sie mochte
liebevoll begleitet und nicht zuriickge-
halten werden. Sie will keinen Stress,
keine Schliduche — und sie hitte «das
zu Regelnde» gerne erledigt.

Wird dieselbe Fragestellung dann
nochmals aus beruflicher Sicht beant-
wortet, lauten die Antworten anders.
Wiihrend sich Hofliger befriedigt zeigt,
dass wenigstens das Bewusstsein fiir

die Palliativpflege gestiegen ist, miis-
sen fiir Mahrer Imhof kiinftige Pfle-
gende auf die Begleitung Sterbender
gut vorbereitet und beruflich, fach-
lich und menschlich kompetent sein.
Grotefeld hingegen postuliert Genera-
tionengerechtigkeit und weist auf die
Solidarpflichten des Biirgers mit den
Sterbenden hin, wihrend Obermiiller
in der Palliativpflege zwar das Resultat
einer Entwicklung iiber die Grenzen
der Medizin hinaus sieht, aber auch
an die individuelle «ars moriendi», die
Kunst des Sterbens, erinnert.

Sterben als Kostenfrage

Doch was ist wiinschenswert, was ist
realistisch — und was finanzierbar?
Jeannette Hofliger macht zunichst auf
den Wert des Alters aufmerksam. Die
hohere Lebenserwartung werfe auch
neue Fragen auf: Etwa, ob aufwendige
medizinische Leistungen im hohen Al-
ter rationiert werden sollen? «Okono-
mische Fragen bestimmen zunehmend

iiber die Lebensqualitidtim Alter», sagt
siec und diesem hdochst bedenklichen
Trend sei ein Riegel zu schieben.
«Fiihrt die Altersfeindlichkeit letztlich
dazu, dass ein Zwang entsteht, frither
aus dem Leben zu scheiden?» Auch
Mahrer Imhof findet diese «Okonomi-
sierung des Lebens» schrecklich und
fragt: «Wo bleibt das gesellschaftliche
Wertesystem, wo die Wiirde?»
Grotefeld schligt vor, weniger
von «Wiirde» zu reden, als vielmehr
den Begriff «Rechte» zu verwenden:
«Worauf hat ein Mensch verniinftiger-
weise Recht?» Hinter der Frage nach
Autonomie aber stecke die Angst, an-
deren zur Last zu fallen — und damit
sei man wieder bei der Kostenfrage.
Deshalb miisse auch der Autonomie-
begriff in Frage gestellt werden. Die
Kunst des Sterbens beinhalte den Ver-
zicht — auch auf die Autonomie. Des-
halb sei es so wichtig, so Hofliger mit
Nachdruck, eine Patientenverfiigung
zu erstellen. ALEX HOSTER

nellosung» braucht. Eine vor Kurzem
gegriindete Task-Force aus stadtischen
und kantonalen Verkehrsexperten soll
nun solche Losungen erarbeiten.

Bei der biirgerlichen Verkehrslob-
by «Winterthur Agil-mobil» wird dies
mit Wohlwollen aufgenommen: «2012,
wenn die zweite Tranche des Agglo-
merationsprogramms  aktuell ~wird,
miissen aber konkrete Projekte auf
dem Tisch liegen», fordert Vereinpri-
sident Daniel Oswald (SVP). Dabei
miisse man jetzt moglichst offen an die
Sache herangehen: «Die Frage muss
sein: Wie kann man Té6ss und Ober-
winterthur am besten verbinden?».

Die Griinen sind anderer Meinung:
In einer Mitteilung fordern sie mehr
Kapazitit auf der Schiene statt «nutz-
loser Investitionen in eine Dinosauri-
er-Technologie». PETER FRITSCHE

I EinTOPF

VON JOHANNA SCHAUFELBERGER

Ein Ziigelsnack
fiir starke Helfer

Meine beste Freundin ziigelt an die-
sem Wochenende, so wie viele andere
Winterthurerinnen und Winterthu-
rer auch. Ich bin schon ganz aufge-
regt, denn natiirlich habe ich mich
einspannen lassen — so wie sich das
fiir eine Freundin gehort. Aber nicht
zum Mobel tragen, dazu bin ich zu
alt. Ich werde vor allem die Kisten in
Empfang nehmen und die verschie-
denen, starken Ziigelhelfer in die
richtigen Riume schicken.

Und weil «Was gibt es zu essen?»
bei mir immer zu den allerersten Ge-
danken gehort, iiberlege ich schon
die ganze Zeit, was ich Leckeres vor-
bereiten konnte, um die vielen netten
Menschen, die sich so verausgaben,
bei Laune zu halten. Ich will ja nicht
einfach ein paar Tiiten mit Industrie-
snacks bereitstellen. Die Kaffee-
maschine muss auf jeden Fall sofort
installiert werden, so viel ist sicher.
Geniigend kalte Getriinke werde ich
auch besorgen, das Bier werde ich
allerdings bis am Feierabend, bis
nach getaner Arbeit verstecken!

Fiir zwischendurch konnte ich einen
Speckgugelhopf oder einen Elsdsser
Gugelhopf und feine Friichtebrit-
chen backen. Fiir diese nehme ich

1 Kilogramm Mehl, 25 Gramm Salz,
1 Hefewiirfel, 2 Essliffel Zucker,
150 Gramm Hasel- oder Walniisse,
100 Gramm Sonnenblumenkerne,
200 Gramm Ddérraprikosen, fein ge-
schnitten, 100 Gramm Rosinen und
circa 7 Deziliter Wasser.

Daraus knete ich einen Hefeteig und
lasse diesen iiber Nacht an einem
kiihlen Ort aufgehen. Am friihen
Morgen forme ich daraus 20 klei-

ne runde Brotchen, lasse sie an der
Wiirme nochmal aufquellen und ba-
cke sie bei 200 Grad wiihrend circa
20 Minuten. Mit oder ohne Butter
gegessen liefern die kleinen Brotchen
wunderbare Energie, die sicher alle
gut gebrauchen konnen.

Am Abend gibt es dann fiir alle eine
Riesenportion Pasta mit Pestosaucen
aus dem Glas. Diese gibt es in her-
vorragender Qualitit zu kaufen, und
ich habe ja wirklich nicht alle Zeit
der Welt zum Kochen. Schliesslich
muss ich dirigieren und auspacken!



